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BEFORE USING YOUR MICROWAVE OVEN

Read the operating instructions
thoroughly. The following guidance has
been prepared to help you get the best
out of your new Electrolux microwave
oven. Make sure you read it through
thoroughly.

It is important that these operating
instructions are retained for future use

as a source of reference. If the appliance
should change owner or be transferred to

SAFETY INFORMATION

READ THE MANUAL CAREFULLY AND
RETAIN IT FOR FUTURE USE

e The built-in safety switch prevents
the microwave oven from being used
while the door is open.

e Do not tamper with it or attempt to
use the oven while the door is ope
as this could result in you being
exposed to microwave energy.

e Do not allow spilt food or reéi
detergent to accumulat ke
door seals. Regardin : see
the section entitle g and
maintenance".

e |t is particular
door sealsAg

ant that the oven
nd that there is no

traight), (2) hinges and
or loose), (3) the door

If the door, hinges, locking

arm or seals are defective,

the microwave oven must not

be started until it has been
repaired by an authorised service
technician.

WARNING!

It is dangerous for anyone

other than a service technician
trained by the factory to carry
out services or adjust the oven.
Contact your local service agent
for servicing if necessary.

someone else, or if you sell the property
and the appliance remains in situ, the
instructions must always accompany the
appliance, so that the new owner can
familiarise themselves with how it works
and the associated warnings.

Make sure you read the entire
operating instructions before using
the appliance and that you follow the
recommendations given.

S

e Never r e external cabinet,
door or | panel. This could result
in g exposed to an extremely

age.
ven must only be installed or set
as described under "Installation

instructions.

e The oven must only be used for the
intended purpose, as described in
the operating instructions. Do not use
corrosive chemicals in the oven. This
type of oven is intended for heating,
cooking or defrosting food products.
It is not designed for industrial,
laboratory or commercial use, which
will invalidate the guarantee.

e Never start an empty oven. The
magnetron may be damaged if there
is no food or water inside the oven to
absorb the microwave energy.

e The oven must not be kept outdoors.
This product must not be used near
water.

e Do not attempt to dry clothing or
newspapers in the microwave oven.
These types of material can self-ignite.

e Do not use the oven for storage
purposes. Do not leave paper
products, kitchen implements or food
in the oven while the oven is not in
use.

r@@udame in these operating
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e The temperature of the exterior surfaces
can be very high when the oven is in
use.

AN

WARNING! .
If fumes are visible, switch off the

oven or remove the plug, and keep

the door closed in order to suffocate
any flames. Never use water.

WARNING!

Children and infirm people must
only use the microwave oven
unsupervised if they have already
been given the necessary guidance,
so that they are able to use the
microwave oven safely and are
aware of the risks associated with
incorrect use.

AN

Safe kitchen implements

e Only use kitchen implements which are
suitable for use in a microwave oven. @
e Most containers made from glass,

glass ceramics and oven-proof

are ideal for use in a microwa

Even though objects made @

and ceramics are not nora

SS

e Place the container in the microwave
oven together with a glass that is half-
full of water. Heat at (9Q00W) (100%, for
one minute. If the container feels very
hot, it should not be used. If it is only
slightly hot, it can be used for heating,
but not for cooking. If the container is at
room temperature, it is suitable for use
in microwave ovens.

e Paper serviettes, greaseproof paper,
kitchen roll, plates, cups, cartons,
freezer fim and cardboard can be used
without any risk. Always make sure

2.
3.

the container is full of food which can
absorb the energy, so that there is no
risk of overheating or self-ignition.

Many plastic trays, cups, freezer

boxes and plastic flms can be used

in the microwave oven. Follow the
manufacturer's instructions when using
plastic materials in the oven. Avoid
using plastic containers for food with a
high fat or sugar content, as they reach
such high temperatures that they can
cause some typeg of plastic to melt.

thainers and containers with
dges should not be used in
microwave oven unless they are
expressly recommended for use in
microwave ovens.

Containers with narrow openings,
such as bottles, should not be used in
microwave ovens.

Take care when removing the lid of a
bowl or container. Risk of scalding

Foil trays

It is safe to use flat foil trays for heating in
the microwave oven if the following rules
are followed:

1.

Faoil trays must be no more than 3cm
(174") deep.

Faoil lids must not be used.

The foil trays must be at least two-

thirds full with food. Empty foil trays
must never be placed in the oven.

. Only one foil tray must be placed in the

microwave oven at a time and it must
not touch the sides of the oven. If the
oven has a metal turntable or rack, the
foil tray must be placed on an upturned
oven-proof plate.

. Foil containers must never be reused in

the microwave oven.

. If the microwave oven has been in

use for 15 minutes or more, it must



be allowed to cool before being used
again.

. Containers and the turntable can get
hot during use. Be very careful when
taking them out of the oven. It is
recommended that you use a pot-
holder or oven gloves.

. Remember that when using an
aluminium tray, the cooking or heating
time can be longer than it would
otherwise be. Always check that the
food is piping hot before serving.

Safe cooking

e Do not heat the food in a tin in the

microwave oven. Always pour the food
into a suitable container.

The microwave oven must not be used

for deepfrying, because the temperature

of the fat cannot be controlled, causing
dangerous situations to arise.

impermeable ski
in order to preye

nts of feeding bottles and jars
food must be stirred or shaken.
id burning, the temperature
should be checked before the food is
given to the child.

WARNING!

Liquids and other food products
must not be heated in tightly sealed
containers, which can explode.

A WARNING!

When drinks are heated in a
microwave oven, strong after-
boiling can occur. You should
therefore be very careful when
taking the container out of the
oven.
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WARNING!

When liquids such as soups,
sauces and drinks are heated in a
microwave oven, they can reach
boiling point without any bubbles
being visible. This means that the
hot liquid could suddenly boil over.
This can be avoided as follows:

1. Avoid using containers with
straight sides and a narrow
neck.

oven for a while after heating

@tﬁ% stir again before carefully
@ taking the container out.

WARNING!

Some products, e.g. whole egg
and tightly sealed containers such
as sealed jam jars, can explode and
must not be heated in the oven.

@ A broken egg can also explode

during cooking. Always prick the
yoke. Place a lid over the egg and
leave it to stand for one minute
before removing the lid.

It is quite normal for steam to seep
out around the door seal, for the
door to mist up and even for water
droplets to form on the underside
of the door while the oven is in
use. This is simply condensed
water from the food being heated
and does not make the oven any
less safe to use. The door is not
designed to seal completely tight
against the oven.

Do not use rotate the turntable forcefully
by hand. This can cause an operating
fault.

e The occurrence of an electric arc in

the microwave oven is generally due to
metal containers being used. However,
over a long period of time, electric

arcs can damage the oven. Stop the
program and check the container.
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* Make sure there are no obstructions
covering the vents on the top, bottom,

the door and the microwave oven get
very hot, so take care when cooking

sides and back of the oven.

& WARNING!
The oven must not used be

food in the oven.
4. Do not place the turnable or
containers in cold water or cool them
used for commercial purposes. rapidly after use, as this can cause
The oven is intended for them to shatter.
household use only. 5. Do not place objects on top of

Safety instructions the cabinet. The upper part of the

. . . cabinet gets very hot, so anythin
concerning cooking with J o ything

! | placed on this part of the oven could
the grill, convection and be damaged by the heat.

combination functions. 6. Only preheat ti\dicrowave oven

1. The window in the glass door could if you are usiRg¥1e’convection
break if water is spilt on it during functio hen using the
cooking with the grill or convection microfy@vgser’combination functions
functions.

2. Use oven gloves when placing
anything in or taking anything out
of the oven. Containers get very

hot, so make sure you do not burn
yourself. The turntable and wire r@
can also get very hot, so use
gloves when handling thesg

3. Do not touch the interng
window in the micro
components when

in or taking an of the
microwave oy

@
&

(microw _)vﬂ and grill or microwave
vection).

WARNING!

When the combination function
is used, children should

only use the oven under the
supervision of an adult due to
the high temperatures that are
generated.

Keep these instructions in a safe
internal side of place!
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INSTALLATION

1. Remove any labels on the door. Connecting to the mains
2. The oven must be installed on a flat, power supply

horizontal surface. Thelsurface must The oven is supplied with a mains cable

be strong enough to W|thstanq the and a plug for a 230V 50Hz earthed

weight of the oven (25kg) and its socket. The earth connection reduces

contents at all times. The oven must 44 rigk in the event of a short-circuit.

be stable so that it cannot vibrate or Check that the specified voltage of the

generate noise. oven corresponds to the power supply
3. The oven must not be placed close voltage.

to heat and water. Exposing the NB: If an extension cable is used when
oven to heat sources and water can plugging the oven in, the extension

reduce its efficiency and result in cable must also be hed
functional faults. You should therefore @‘ '

make sure that the oven is installed The ove ot be used

at a good distance from heat sources with a hed power

and water. su > tact an electrician
if y unsure about the

4. Do not block the vents on the top
and sides of the cabinet, and do not n, or whether the wiring
place objects on top of the oven. If stém in your house is

the vents are blocked while the oven earthed
is in use, the oven can overheat, @ .
causing functional faults. A lot of oeA The appliance must be

ical connection of the

air comes out of the vents, so connected to earth. If
sure you do not block them. the oven has a moulded

should for example make s plug which is unsuitable

for the socket, for safety
reasons it must be replaced
by the manufacturer, the
manufacturer's service agent
or another suitably qualified
installation technician.

& If the mains cable is damaged,
for safety reasons it must be
replaced by the manufacturer,
the manufacturer's service
agent or another suitably
qualified technician.

6. e oven is placed in a corner,
it must be at least 10cm from the
walls, and there must be 30cm free
headroom above the oven.

IMPORTANT! The oven can be placed
anywhere in the kitchen. Make sure
you place the oven on a flat, horizontal
surface, and make sure you do not
block the vents and the oven base (to
ensure adequate ventilation).
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GUIDANCE CONCERNING OVEN IMPLEMENTS AND ACCESSORIES

Many implements, containers and you are using, both for safety reasons
materials can be used for cooking and to avoid damaging the implements.
purposes in a microwave oven. Choose The following list is intended for

implements, containers and materials that guidance only.
are suitable for the method of cooking

Mode of operation

Microwave Combi-

Materials Kitchen implements oven Grill Convection nation
Ceramics & Pyrex Yes Yes Yes Yes
glass

Oven-proof glass Yes" Yes es’ Yes"

Glass with metal decoration No !\@)\) No No

@)

Lead crystal glass Noo A\Né No No

Porcelain ~ Without metal decoration Mers No No
2)

Stoneware K\W Yes Yes Yes
Plastic Oven-proof in microwav, \V/?es No No No

oven N\

q ] N

Plastic film /\&Q) Yes No No No

Metal Roasting parp\(g) No Yes Yes No

Aluminiuy&@\b Yes Yes Yes Yes
N
Paper Cups&ﬂa}@)«tohen rolls Yes No No No

" eé‘eb‘?oof paper Yes No No No
Wood 0)\\? No No No No
Acc(e\W\/ire rack No Yes Yes Yes
/r'\\\:‘}/ Turntable Yes Yes Yes Yes
NGA Turntable ring Yes Yes Yes Yes

YES: Kitchen implements and accessories that can be used.
NO: Kitchen implements and accessories that must be avoided.
1) Only if they do not have metal parts.

2) Only unglazed or with non-metallic glazing.

3) NOTE: Only use aluminium foil for covering. If too much foil is used, it can cause electric arcs
inside the oven.

Unpacking

NB: When unpacking the oven, check be packed in protective film. If so, this
that it is free from damage. Notify film must be removed before the oven is
the retailer immediately if there is any used. Do not leave the packaging lying
damage or parts missing. The oven, around so that young children can play

oven components and accessories may  with it. It can be dangerous.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Using your microwave oven

Parts - names and functi@
Control panel

Turntable spindle
Turntable ring and

Glass turnta
suitable

F@the turntable

1. Make sure the turntable spindle is
placed in the hole on the bottom of
the oven and interlocks with the
"D" motor drive shaft.

2. Fit the turntable ring and the wheels,
so that they are concentric with the
drive shaft.

3. Place the glass turntable on the
turntable ring and the wheel, and
rotate carefully until it interlocks with
the drive shaft.

Window. The food products can be
seen through this window during
cooking

B Oven door and seal. The oven
door must always be closed during
cooking and the sides must be kept
free from dirt and food remains.

Locking hook

Stand

B Gril
NB:

e Never place the turntable upside
down.

e The turntable, ring and drive shaft
must be used during cooking.

e Food and containers containing
food must always be placed on the
turntable.

e The turntable can rotate both
clockwise and anticlockwise. This is
normal.
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Control panel

EMS304000X

OX
© W

Display views

BEORME

140°C 190°C
150°C 200°C
160°C 210°C
170°C 220°C
180°C 230°C

S

BE B IR

&

Cooking function:
select microwave power, grill,
convection or combination cooking.
Power level:
select the required microwave
power level
Auto reheating:
select the required reheating
function
Defrosting:
select defrost

ck:
et the time of day and delayed
start

Stop/cancel:
Stop or set the microwave
program to pause, or cancel the
setting for the cooking program

H start/continue:
start the microwave oven

E] Function selector:
select the cooking function and time

In display views, you can see the
cooking function, convection cooking
and auto cooking.

Setting the clock

When the mains power supply is
connected, the display will show "0.00"
and the beep sound will start. Follow
these steps to set the clock.

1. Press the clock button to select the
12- or 24-hour clock.



2. Rotate the function selector to adjust
the hour setting.

3. Press the clock button to confirm the
hour setting. The minute indicator will
flash.

4. Rotate the function selector to adjust
the minute setting.

5. Press the clock button to confirm
the minute setting and complete the
clock setting.

Microwave power

ENGLISH 11

Cooking in the microwave oven

1. Open the door and place the food on
the turntable. Close the door.

2. Press the power level button the
required number of times, as
described in Microwave power.

3. Rotate the function selector to adjust
the cooking time.

4. Press the Start/continue button to
start the oven.

&

Pressthe = Microwave N
power level oven power
button level Watts Recomm use
Once 100% 900 Boili ting liquids.
G getables. Preheating
pans.
Twice 80% 720 R eating meals in pans, casserole
d precooked dishes.
Roasting of cuts of meat on the bone
N\ and poultry.
Three times  50% QO 0 Faster defrosting of meals in bowils.
X Q Baking of muffins and sponges.
Four times 30%, @) 270 Simmering. Heating of cream-cakes
AN and cheesecakes.
Five times Q@V 90 Keeping food hot.

- - \>
Grillin
1. 00 oor and place the wire

ae) he turntable and the food
wire rack. Place a non-
metetlic plate beneath the wire rack
to catch any spillages or meat juices
in order to minimise cleaning. Close

the door.

2. Press the function selector once.
The display will flash "140".

3. Rotate the function selector in order
to select the grill function "G-1".

4. Press the Start/continue button to
confirm that "G-1" is displayed.

5. Rotate the function selector to
adjust the cooking time.

6. Press the Start/continue button to
start the oven.

Note:

For better results with the grill function,
you can turn the meat half-way through
the grilling time.

The oven will beep twice to indicate it is
half-way through the grilling time. Open
the door and turn the food. Close the
door and press the Start/continue button.
If you do not open the door to turn the
food, the microwave oven will continue to
grill the food.

Convection cooking

The oven has a convection function,
which enables you to cook food in the
same way as in an ordinary oven. No
microwave power is used.

We recommmend that you preheat the
oven to the appropriate temperature
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before placing the food in the oven. When
the oven is at the correct temperature,

it will stay at that temperature for five
minutes. If the oven door is not opened
during this time, the microwave oven will
switch itself off.

Preheating the oven for convection

cooking

1. Press the function selector once.
The display will flash "140".

2. Rotate the function selector to select
the convection function.

3. Select the temperature of the

convection oven by continuing to rotate

the function selector. Temperature
range: 140 — 230°C.

4. Press the Start/continue button to
confirm the temperature.

5. Press the Start/continue button to
start preheating. When the appropriate
temperature has been reached, the
beep will sound twice to remind yo

that you have placed food in th @ )
The relevant temperature wj

Se

. Place the food in the ove

n cooking, you must rotate the
'selector to adjust the cooking

Note:

The fan will continue to run for a few
minutes after the end of the convection
program in order to cool the oven.

Combination cooking

With this oven, you can combine
microwaving, grilling and convection
cooking. There are four preset
combinations.

Using combination cooking
1. Open the door and place the food on
the turntable. Close the door.

2. Press the function selector once. The
display will flash "140".

3. Rotate the function selector to select
one of the combinations "C-1", "C-2",
"C-3" or ""C-4"; see the table below

4. Press the Start/continue button to
confirm the combination.

5. Rotate the function selector to adjust
the cooking time.

6. Press the Start/continue button to start
the oven.

bination cooking

ve
Display?% Grill Convection

Cl S v v/ 165°C
< 77

S v/ 200°C

4 /v /200

Cooking in stages

Up to three phases of cooking can be

set with this oven. If one of the phases is
defrosting, this phase must be set as the
first phase.

The beep will sound after each phase, and
the next phase will then start automatically.

Example:

If you want to cook at 100% microwave
power for 10 minutes and then at 80%
microwave power for 5 minutes, you
should follow these steps.

1. Open the door and place the food on
the turntable. Close the door.

2. Press the microwave power button
once to select 100% power.

3. Rotate the function selector to adjust
the cooking time to 10 minutes.

4. Press the microwave power button
twice to select 80% microwave power.

5. Rotate the function selector to adjust
the cooking time to 5 minutes.

6. Press the Start/continue button to start
the oven.
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Delayed start 4. Press the Start/continue button to start
Up to three phases can be programmed defrosting.
for a delayed start. Notes

Example:

If you wish to cook the food at 80%
microwave power for 15 minutes with a
delayed start, you should follow these

e [f you are unsure, it is better to
underestimate the defrosting time. The
food will continue defrosting during the
standing period.

steps. e Separate the food as soon as possible.
1. Open the door and place the food on e Turn large portions such as steaks half-
the turntable. Close the door. way through the defrosting time.
2. Press the microwave power button * Open and/or remoye the packaging for
twice to select 80% microwave power. defrosting.
"P80" will be displayed.
3. Rotate the function selector to adjust
the cooking time to 15 minutes.
4, Press the clock button. The hour digits
will flash.
5. Rotate the function selector to adjust
the hour setting.
6. Press the clock button. The minute @
digits will flash. ) e The standing time is very important,
7. Rotate the function selector to ad particularly for large dense foods which

3.

4.

the minute setting. @ cannot be stirred. This ensures that
b the middle of the food is completely
defrosted before cooking.

Auto cooking

The microwave oven has a number of
preset recipes for automatic cooking,
which enable you to cook the food
perfectly every time.

1. Open the door and place the food on
the turntable. Close the door.

2. Rotate the function selector to select

Rotate the function selector to adjust the recipe for auto cooking.
the weight in grams. 3. Press the Start/continue button to
Press the Start/continue button to start confirm the recipe for auto cooking.
defrosting. 4. Rotate the function selector to adjust
. . . the weight of the food.
Defrosting according to time 5. Press the Start/continue button to
Open the door and place the food on confirm the weight.

1.

2.

the turntable. Close the door.

Press the defrosting button twice.

"d-2" will be displayed. See the table for auto cooking recipes.

. Rotate the function selector to adjust

the defrosting time.



14 www.electrolux.com

Preset recipes for auto cooking

Menu Weight (g) Display Function and booster
150 150
250 250
> Fish 350 350 Microwave oven 80% power
450 450
650 650
200ml 200
3 Soups 400ml 400 Microwave oven 100% power
600ml 600
300 300 @
500 500
O Meat 700 700 C'@
900 900 @
1100 11000
50 {5
@™ Bread 100 G-1 Grill
150 0
200 /\W’ 200
Stz 300 300 C-4 30% microwave oven
70% grill and convection 200°C
400 /\U 400
cakes  4TONS 475 Gonvection 180°C
XSOWiith water 4509 50
3 Pasta @%o with water 800g 100 Microwave oven 80% power
N\ 150 with water 1,200g 150
@V 500 500
icken 750 750 C-4 30% microwave oven
1000 1000 70% grill and convection 200°C
1200 1200
150 150
&, Vegetables 350 350 Microwave oven 100% power
500 500
230 1
& Potatoes 460 2 Microwave oven 100% power
690 3
Note: 180°C, the beep will sound to remind

The cake recipes which are based on
convection cooking at 180°C require
the oven to be preheated. When the
oven has been preheated and reached

you to open the door to place the
cake in the oven. Then press the Start/
continue button to start the baking.



Auto reheating

This function enables you to heat food
easily using microwave power. The

time and microwave power are preset.
The table below shows the differences
between the auto reheating functions.

1. Open the door and place the food on
the turntable. Close the door.

2. Press the button for auto reheating to
select "h-1", "h-2", "h-3" or "h-4".

3. Rotate the function selector to select
the weight.

4. Press the Start/continue button to
start the reheating.

Auto reheating functions

Menu Weight (g) Display

h-1 150 150

Auto reheating 550 250

h-2 2500 5250

Dinner plate %@\) 350

Drmks/C rox 2409
2
approx 480g

3
approx 720g
h-4 1 1
Muffins/Rolls approx. 70g
2 2
approx. 140g
8 3

approx. 210g
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Quick start

Press the Start/continue button to cook
at 100% microwave power for

30 seconds. Every time you press the
Start/continue button, the time will
increase by 30 seconds.

Status function

During the cooking process, you can
press the microwave power button to
see the current power level.

When you press clock button, the
current time wi played.
When dela; has been set, you

can pre ck button to see the
time at the oven will start.

PResY ihe Stop/clear button for
@ onds. A long beep will sound, and

—\ \¥Pe lock indicator will be shown, which
350 3 indicates that the microwave oven's
buttons have been locked.

Press the Stop/clear buttons for

3 seconds to unlock the oven. A long
beep will sound and the lock indicator
light will go out, which indicates that the
microwave oven's buttons have been
unlocked.

Stopping the oven

There are two ways of stopping the oven
while it is in use.

1.

Press the Stop/clear button.

You can restart the oven by pressing
the Start/continue button.

Pressing the Stop/clear button again
will cancel the current program.

. Open the door.

You can restart the oven by closing
the door and pressing the Start/
continue button.

Pressing the Stop/clear button again
will cancel the current program.
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CARE AND CLEANING

The oven must always be kept clean. Stubborn food waste can be loosened
Waste food from overboiling or splashes by boiling a cup of water in the oven for
attract microwave energy, causing the 2-3 minutes.

food to burn onto the inside of the oven.

Do not tamper with the oven or adjust or  NEVER USE A KNIFE OR ANOTHER
repair any of the oven's parts yourself. IMPLEMENT TO REMOVE WASTE

Repairs must only be carried out by an FOOD FROM THE OVEN SURFACES
authorised service technician.

Always make sure you remove the Odours inside the oven can be removed
plug before cleaning the oven. by boiling a cup of water with 2
WARNING! If you do not keep the teaspoons of lemon juice for

oven clean, it may cause the interior 5 minutes The turr{able motor is

surface of the oven to deteriorate, sealed. Neverthelasg\you should be
which can reduce the lifetime of careful 1o avoleRVREr seeping in below
the oven and possibly result in a the turntafl¢ §pjndle when cleaning the
dangerous situation. bottom g¢fhg

Cleaning the accessories O .

(turntable and ring) ng the grill

Before cleaning, remove the accessorie lement may become splattered
from the oven and clean them with a ith grease or oil while the oven is in
mild detergent Take care when har@ use. Wait until the oven has cooled

the turntable ring. down and wipe off the oil before using

the oven again. Spots on the grill can

|
CAUTION! cause unpleasant odours and fumes.

The internal sides o

very hot, so do/fid em .
immediatol, it External cleaning
Open the oven door while cleaning
the control panel. This will ensure that
Internal cl you cannot start the oven. Clean the
Always K ven clean internally. external surfaces of the oven using a
Wipe 9 nd splashes immediately.  mild liquid detergent and water. Then
If wasgts {is allowed to remain on remove any surplus soap with a clean
theside walls of the oven, door seal damp cloth.
s@o\yo it can reduce the effectiveness  Then wipe with a soft cloth.
ofNkeOven and damage the internal

Glass cleaner spray or universal kitchen
spray can also be used. Never use
abrasive cleaning agents, scouring
sponges or strong chemicals on the
external surfaces of the oven. Make
NEVER USE ABRASIVE CLEANING sure water does not seep into the oven
AGENTS, ORDINARY OVEN vents, as this can damage the working
CLEANER OR WIRE WOOL components of the oven.

SPONGES ON ANY PART OF THE

MICROWAVE OVEN.

components. Remove deposits with mild
liquid detergent, warm water and a soft,
clean cloth.
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TECHNICAL INFORMATION
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AC voltage 230 - 50 Hz

Power consumption 1,450W

Microwave power 900W

Grill power (quartz) 1,100W

Convection power 2,300W

Combined maximum power 2,350W

Turntable diameter 315mm

Product dimensions (h x w x d) 335mm x 520mm x 510mm
Oven capacity 30 litres

A\

Weight 19.3kg A\Bv

&

ENVIRONMENTAL CONCERNS
The symbol X on the product or impact on the environment or
packaging indicates that this product 's health which could otherwise

waste. f this product. Contact your local

It should be taken to a recycling authority, waste company or the
centre for the processing of eleedtr company you purchased the product
and electronic equipment in ) from for more information on recycling
ensuring that this produ i&alispoSed of  this product.

must not be disposed of as househol@Q caused by the incorrect disposal
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous béné C e ; dizaines d'années
d'expeérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et éléganiA| a Bteeongu sur mesure pour
vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation v rtera satisfaction. Bienvenue

chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour : @

o Obtenir des conseils d'utilisation, de: s, de I'aide, des informations :
www.electrolux.com
g Enregistrez votre produit po n meilleur service :
5/ www.electrolux.com/p istration

Boutique en ligne
E Accessoires et co les :
www.electrol op

SERVICE S-VENTE

N'utilisez q@i‘eces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.

A\ Avertissement/Consignes de sécurité
(i) Informations générales et conseils
(&) Informations en matiére de protection de I'environnement

Sous réserve de modifications.
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AVANT D'UTILISER VOTRE FOUR A MICRO-ONDES

Lisez attentivement la notice d'utilisation.
Les instructions suivantes ont été préparées
pour vous aider a obtenir des performances
optimales de votre four a micro-ondes
Electrolux. Assurez-vous de les lire
attentivement.

Il est important que vous conserviez cette
notice d'utilisation pour pouvoir vous y reporter
ultérieurement. Si vous vendez I'appareil ou
votre propriété et que I'appareil reste sur place,
vous devez fournir cette notice d'utilisation

CONSIGNES DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CE MANUEL ET
CONSERVEZ-LE POUR UNE UTILISATION
ULTERIEURE

e |es contacts de sécurité intégrés évitent
la mise en marche du four & micro-ondes
lorsque la porte est ouverte.

e N'essayez pas de les modifier ou de faire
fonctionner le four lorsque la porte est

ouverte car vous pourriez étre exposé .
|'énergie des micro-ondes.

e Ne laissez pas les résidus aIim
ou de produits nettoyants s NQTOISr

sur les joints de la porte. ntle
nettoyage : reportez-vo apitre
« Nettoyage et entr

o I rtant que

ormée), (2) les charnieres et
de fermeture (cassés ou mal
s joints et le cadre la porte.

APTENTION !

Si la porte, les charniéres, le bras
de verrouillage ou les joints sont
défectueux, n'allumez pas le four
a micro-ondes tant qu'il n'a pas
été réparé par un technicien de
maintenance agréé.

ATTENTION !

I'est dangereux pour toute personne
autre qu'un technicien de maintenance
formé par I'usine d'effectuer des
opérations de maintenance ou de régler
le four. Si nécessaire, contactez un
professionnel qualifié pour effectuer des
opérations de maintenance.

avec I'appareil. Ainsi, le nouveau propriétaire
peut la lire et apprendre le fonctionnement et
les consignes de sécurité de I'appareil.

Assurez-vous de lire entierement la notice
d'utilisation et de suivre les recommandations
indiquées avant de vous servir de I'appareil.

aftttre les consignes du chapitre
Instructions d'installation » de ce
manuel d'utilisation.

Le four ne doit pas étre utilisé a d'autres
fins que celles décrites dans ce manuel
d'utilisation. N'utilisez aucun produit corrosif
dans ce four. Ce type de four est congu
pour chauffer, cuisiner ou décongeler

des aliments. Il n'est pas congu pour une
utilisation industrielle, en laboratoire ou
commerciale, ce qui annulerait la garantie.

¢ Ne faites jamais fonctionner le four a
vide. En I'absence d'aliments ou d'eau a
I'intérieur du four pour absorber I'énergie
des micro-ondes, le magnétron pourrait
étre endommage.

e | e four ne doit pas étre entreposé en plein
air. Ce produit ne doit pas étre utilisé a
proximité d'eau.

¢ N'essayez pas de faire sécher des
vétements ni des journaux dans le four
a micro-ondes. Ces matieres peuvent
s'enflammer.

e N'utilisez pas le four comme un espace
de rangement. Ne laissez pas d'objets en
papier, d'ustensiles de cuisine ni d'aliments
dans le four lorsque vous ne |'utilisez pas.
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e |atempérature des surfaces extérieures
peut étre tres élevée lorsque le four est en
fonctionnement.

& ATTENTION !

En présence de fumée, éteignez le
four ou débranchez la fiche de la
prise électrique et laissez la porte de
I'appareil fermée pour étouffer les
flammes. N'utilisez jamais d'eau.

ATTENTION !

Les enfants et les personnes invalides
ne peuvent utiliser I'appareil sans
surveillance que s'ils ont déja regu les
instructions nécessaires leur permettant
d'utiliser le four a micro-ondes en toute
sécurité et s'ils sont conscients des
risques liés & une mauvaise utilisation.

AN

Ustensiles de cuisine adaptés

e N'utilisez que des ustensiles de cuisine
adaptés a une utilisation dans un four a
micro-ondes.

e | a plupart des récipients en verre, en
vitrocéramique et en Pyrex sont adaptés

Test de compa *gw

ustensiles d ﬁ' S|

e \ous deveZ\erifigd que les ustensiles de
.v/wo a une utilisation dans

recipient dans le four a micro-
fvec un verre a moitié rempli d'eau.
fonctionner I'appareil a pleine
puissance (900 W) pendant une minute. Si
le récipient est tres chaud, ne I'utilisez pas
dans I'appareil. S'il est Iégerement chaud,
vous pouvez I'utiliser pour chauffer, mais
pas pour cuisiner. Si le récipient reste a
température ambiante, il est adapté a une
utilisation dans un four a micro-ondes.

o |es serviettes en papier, le papier sulfurisé,
le papier essuie-tout, les assiettes,
les tasses, le carton et le film étirable
peuvent étre utilisés sans risque. Assurez-
vous toujours que le récipient est plein
d'aliments pouvant absorber I'énergie.
Ainsi, ils ne risquent pas de surchauffer ou
de s'enflammer.

e De nombreux ustensiles en plastique
comme des plateaux, tasses, boites de
congélation et films peuvent étre utilisés
dans le four a micro-ondes. Respectez
les instructions du fabricant lorsque vous
utilisez des ustensiles en plastique dans
le four. Evitez d'utiliser des récipients en
plastique pour cuire des aliments contenant
beaucoup de graisse ou de sucre car ils
atteignent des températures tres élevée
pouvant faire fondre le plastique.

e Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
et vérifiez-le régulierement lorsque vous
cuisez ou chauffez’des aliments dans des
récipients en plé ¥eyen papier ou dans
toute autre pr

omme des bouteilles, ne doivent pas étre

h :: utilisés dans un four a micro-ondes.

e Faites attention lorsque vous retirez le
couvercle d'un bol ou d'un récipient.
Risque de brdlure !

Récipients en aluminium

Vous pouvez utiliser des récipients en
aluminium pour chauffer des aliments dans le
four a micro-ondes, a condition de suivre les
instructions suivantes :

1. Le récipient en aluminium ne doit pas
mesurer plus de 3 cm de profondeur.

2. Les couvercles en aluminium ne doivent pas
étre utilisés.

Le récipient en aluminium doit étre rempli au
moins aux deux tiers d'aliments. Ne placez
jamais de récipient en aluminium vide dans
le four.

4. Ne placez jamais plusieurs récipients en
aluminium a la fois dans le four a micro-
ondes. Le récipient ne doit pas toucher
les parois du four. Si le four dispose d'un
plateau tournant ou d'une grille en métal, le
récipient en aluminium doit étre placé sur
une assiette allant au four retournée.

5. Les récipients en aluminium ne doivent jamais
étre réutilisés dans le four a micro-ondes.

6. Sile four a micro-ondes a été utilisé pendant
plus de 15 minutes, laissez-le refroidir avant
de le réutiliser.

3



7.

Les récipients et le plateau tournant
peuvent chauffer durant I'utilisation. Soyez
trés prudent lorsque vous les retirez du
four. Il est recommandé d'utiliser une
manique ou des gants de cuisine.

. Souvenez-vous que lorsque vous utilisez

un récipient en aluminium, la durée de
cuisson ou de chauffe peut étre plus
longue que d'habitude. Vérifiez toujours
que les aliments sont bien chauds avant
de les servir.

Cuisinier en toute sécurité

N'utilisez pas le four a micro-ondes pour
réchauffer des aliments dans un moule.
Placez toujours les aliments dans un
récipient adapté.

N'utilisez pas le four & micro-ondes pour
frire car vous ne pouvez pas contrdler la
température de la graisse. Cela pourrait
entrainer des situations dangereuses.

Vous pouvez cuire du pop-corn au four a
micro-ondes, mais uniquement dans des
sachets ou récipients spécialement pré

a cet effet. Lorsque vous faites cuire,
pop-corn au four a micro-ondes, n
laissez pas sans surveillance.

Piquez les aliments ayant u du
une membrane impermé

©

23N,

que de la vapeur ne se c@: I'intérieur
et ne les fasse explodar xemple, les
pommes, les po terre, le foie

de volaille et le ‘ceufs sont des
aliments qug evez piquer.

VOl
Remue: ez le contenu des
A\

és brdlures, vérifiez toujours
ture des aliments avant de les

ATTENTION !

Les liquides et autres aliments ne
doivent pas étre chauffés dans des
récipients fermés hermétiquement car
ils pourraient exploser.

ATTENTION !

Aprés avoir chauffé des boissons au
four a micro-ondes, I'ébullition peut se
poursuivre. Faites trés attention lorsque
vous sortez le récipient du four.

AN

%
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ATTENTION !

Lorsque des liquides tels que des
soupes, des sauces et des boissons
sont chauffées au four & micro-ondes,
elles peuvent atteindre un point
d'ébullition sans qu'aucune bulle ne se
forme. Cela signifie que le liquide chaud
peut soudainement déborder. Pour
éviter cela, procédez comme suit :

1. Evitez d'utiliser des récipients
ayant des bords droits et une
ouverture étroite.

2. Ne surchauffez pas le liquide.

2 le four, puis une
a la moitié du temps

eQeutée, laissez reposer le plat
xfahs le four pendant quelques
inutes, puis remuez de nouveau
le liquide avant de sortir le récipient.

ATTENTION!

Certains aliments, comme les ceufs
entiers, ainsi que les récipients
hermétiquement fermés, comme les
pots de confiture, peuvent exploser.
lls ne doivent en aucun cas étre
chauffés au four a micro-ondes.

Un ceuf cassé peut également exploser
durant la cuisson. Percez toujours le
jaune. Placez un couvercle sur I'ceuf et,
une fois la cuisson terminée, laissez-le
reposer pendant une minute avant de
retirer le couvercle.

Durant le fonctionnement du four, il est
normal que de la vapeur s'échappe
autour du joint de la porte, que de

la buée se forme sur la porte ou

que des gouttes d'eau se déposent
sous la porte. Il ne s'agit que d'eau
condensée provenant des aliments
chauffés. Cette eau ne joue en rien sur
la sécurité d'utilisation de I'appareil. La
porte n'est pas congue pour se fermer
hermétiquement contre le four.

e Ne forcez pas sur le plateau tournant pour

le faire tourner. Il pourrait ne plus fonctionner
normalement.

La présence d'un arc électrique dans le
four & micro-ondes est généralement due a
I'utilisation d'un récipient en métal. Au bout
d'un certain temps, les arcs électriques
peuvent endommager le four. Arrétez le
programme et vérifiez le récipient.
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e Assurez-vous que les fentes d'aération se
trouvant au-dessus, en dessous, sur les
cotés et a l'arriere de I'appareil ne sont
pas bouchées.

& ATTENTION !

Le four ne doit pas étre utilisé a
des fins commerciales. Le four est
exclusivement destiné a un usage
domestique.

Consignes de sécurité
concernant la cuisson avec les
fonctions gril, convection et
combinées.

1. La fenétre se trouvant dans la porte
en verre peut se casser si de I'eau se
déverse dessus pendant la cuisson avec
les fonctions gril ou convection.

2. Utilisez des gants de cuisine lorsque

vous placez des récipients dans le

four ou lorsque vous les en sortez. Les
récipients peuvent devenir trés chauds.
Faites attention a ne pas vous brdler.
plateau tournant et la grille métallique
peuvent également devenir tres cf
Utilisez des gants de cuisine
vous les manipulez.

3. Veillez a ne pas toucher J

intérieure ou extérieurg M fega micro-
ondes avec des CoR 1 @ métalliques

Les parois intérieures de la porte et
du four a micro-ondes deviennent trés
chaudes. Soyez prudent lorsque vous
cuisinez des aliments dans le four.

. Ne plongez pas le plateau tournant ni les

récipients dans I'eau froide pour les faire
refroidir rapidement apres utilisation car ils
pourraient se briser.

. Ne posez aucun objet au-dessus de

I'appareil. La partie supérieure de
I'appareil devient trés chaude. Tout objet
posé au-dessus de |'appareil pourrait étre
endommagé par la chaleur.

ighietent I'appareil si vous
RoOAvection, jamais
@ oz le four & micro-ondes

QENTION !

Orsque les fonctions combinées
sont activées, les enfants ne
doivent pas utiliser le four sans
la surveillance d'un adulte en
raison des températures élevées
générées.

Conservez ces instructions en lieu sdr !



INSTALLATION

1. Retirez toutes les étiquettes se trouvant
sur la porte.

2. Le four doit étre installé sur une surface
plane et horizontale. La surface doit étre
suffisamment solide pour supporter le
poids du four (25 kg) et son contenu, a
tout moment. Le four doit étre de niveau
afin d'éviter qu'il n'émette des vibrations
ou du bruit.

3. Le four ne doit pas étre placé a proximité
de sources de chaleur ou d'eau. Exposer
le four a des sources de chaleur ou a de
I'eau peut réduire son efficacité et causer
des anomalies de fonctionnement. Veillez
donc a ce que le four soit installé a bonne
distance de toute source de chaleur et
d'eau.

4. Ne bouchez pas les fentes d'aération se
trouvant au-dessus, en dessous et sur
les cotés de I'appareil. Ne posez aucun
objet au-dessus du four. Si les fentes
d'aération sont bouchées lorsque le
four est en fonctionnement, le four peut
surchauffer et provoquer des anomalies
de fonctionnement. Ces fentes d'aérati

chaud. Veillez donc a ne pas le
Par exemple, assurez-vous qué

rideaux ne pendent pas e )
four et le mur.
5. Placez le four aussi Ipi Ossible

des radios et des . Le four
de I'Union

t la suppression

dio. Cependant,

peuvent apparaitre si

oud &fevision. Le four doit donc
aussi loin que possible de tels

6. SiTe four est placé en angle, il doit étre
situé a 10 cm des murs et a 30 cm de

tout élément se trouvant au-dessus.
IMPORTANT ! Le four peut étre installé
n'importe ou dans la cuisine. Assurez-vous
que le four est posé sur une surface plane,
horizontale, et que les fentes d'aération a la

base du four ne sont pas bouchées (pour une

bonne aération).

RS
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Raccordement de I'appareil a
I'alimentation secteur

Le four dispose d'un céable d'alimentation et
d'une fiche pour une prise murale de 230 V
50 Hz avec mise a la terre. La mise a la terre
augmente la sécurité en cas de court-circuit.
Vérifiez que la tension indiquée pour le four
correspond a la tension de I'alimentation
secteur.

Remarque : Si vous utilisez une rallonge pour
brancher le four, assurez-vous que cette
rallonge est également mise a la terre.

Q Le four ne C
a une pri r non reliée a

la terre, étes pas sir
dub ent électrique de
vot {r ou si vous ne savez

€ systéeme de cablage de
&’domicile est mis a la terre,

s
@%mactez un électricien.

'appareil doit étre relié a la terre.
Pour des raisons de sécurité, si le
four dispose d'une fiche moulée
n'étant pas adaptée a la prise
de courant, faites-la remplacer
par le fabricant, un technicien de
maintenance du fabricant ou tout
autre technicien d'installation
qualifié.

& Pour des raisons de sécurité,

si le cable d'alimentation est
endommagé, faites-le remplacer
par le fabricant, un technicien de
maintenance du fabricant ou tout
autre technicien qualifié.
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GUIDE DES ACCESSOIRES ET OUTILS DU FOUR

pour des raisons de sécurité que pour éviter
tout endommagement des ustensiles.

La liste suivante est fournie a titre indicatif
uniguement.

De nombreux ustensiles, récipients et
matériaux peuvent étre utilisés pour cuisiner
dans un four & micro-ondes. Choisissez des
ustensiles, des récipients et des matériaux
adaptés a cette méthode de cuisson, tant

Mode de fonctionnement

Four a micro- Fonctions
Matériaux  Ustensiles de cuisine ondes Gril Convection combinées
Céramique  Pyrex Oui Oui QOui Oui
et verre
Verre allant au four Oui" Oui ui”) Oui"
Verre avec décoration en métal Non h@\) Non Non
(Ch
Verre en cristal au plomb Non \Naﬁ Non Non
i /20
Porcelaine Sans décoration métallique W Qui Non Non
) ; - .
Gres /(-\W Oui Qui Oui
Plastique Résistant au four \\}/bui Non Non Non
a micro-ondes
/7N O
Film plastique Q ) Qui Non Non Non
pesiare_(Q
Métal Plats & rotir /\(Q) Non oui Oui Non
Feuille d'alymgi Qui Oui QOui Oui
Papier Tasseé(gw essuie-tout Oui Non Non Non
ﬁ@*s?]l?urisé Oui Non Non Non
VaN
Bois > Non Non Non Non
ACCWGHIE métallique Non Oui Oui Oui
N Plateau tournant oui Oui oui oul
w Anneau du plateau tournant Oui Oui Qui Oui

OUI : Ces ustensiles de cuisine et accessoires peuvent étre utilisés.

NON : Ces ustensiles de cuisine et accessoires ne peuvent pas étre utilisés.
1) Uniquement s'ils n'ont pas de partie métallique.
2) Uniquement s'ils ne sont pas émaillés ou si I'émail n'est pas métallique.
3) REMARQUE: Couvrez uniquement avec des feuilles d'aluminium. Si vous utilisez trop de

feuilles d'aluminium, des arcs électriques peuvent apparaitre a I'intérieur du four.

Déballage

Remarque : Lorsque vous déballez I'appareil,
vérifiez qu'il n'est pas endommagé. En cas
d'endommagement ou de piece manquante,
informez-en immédiatement le détaillant. Il
est possible que le four, ses composants

et les accessoires soient emballés dans un
film protecteur. Si tel est le cas, retirez ce
film avant d'utiliser le four. Ne laissez pas

I'emballage trainer afin d'éviter que les enfants
ne jouent avec. Cela pourrait étre dangereux.



UTILISATION

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Utilisation du four a micro-ondes

M
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Eléments - noms et fonctio
Bandeau de commande @
Pointe du plateau tour| an
Anneau et roulettes o're‘oé?
tournant. Installég R

d
four afin de s
tournant

nt étre placés sur ce
'utilisez pas le four sans

tion du plateau tournant

1. Assurez-vous que la pointe du plateau
tournant est insérée dans le trou situé sur
la paroi inférieure de I'appareil et qu'elle
est enclenchée dans |'axe d'entrainement
du moteur « D ».

2. Installez I'anneau et les roulettes du
plateau tournant afin qu'ils soient
concentriques avec I'axe d'entrainement.

3. Placez le plateau tournant en verre
sur I'anneau et les roulettes du
plateau tournant, puis faites-le tourner
doucement jusqu'a qu'il s'enclenche
dans I'axe d'entrainement.

Fenétre. Vous pouvez voir les
aliments a travers cette fenétre
durant la cuisson

B Porte et joint du four. Pendant
la cuisson, la porte du four doit
toujours étre fermée. Il ne doit y
avoir aucune salissure ni résidu
alimentaire sur les parois.

Crochets de verrovuillage

B Support

B Gri

Remarque :

¢ N'installez jamais le plateau tournant a
I'envers.

e |e plateau tournant, I'anneau et I'axe
d'entrainement doivent étre utilisés
durant la cuisson.

e | es aliments et les récipients contenant
des aliments doivent toujours étre posés
sur le plateau tournant.

e | e plateau tournant peut tourner vers la
gauche et vers la droite. C'est normal.
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Bandeau de commande

Fonction de cuisson :
pour régler la puissance du four a
micro-ondes, le gril, la convection ou les
fonctions combinées.

Niveau de puissance :
pour régler le niveau de puissance du
four a micro-ondes selon les besoins

Réchauffage automatique :
pour sélectionner la fonction de
réchauffage souhaitée

pour régler I'heure et le départ
différé

Arréter/Annuler :

Pour arréter le four, mettre le
EMS304000X programme du four a micro-ondes
en pause, ou pour annuler le
réglage du programme de cuisson

Q) Q Bl Démarrer/Continuer :

pour mettre le four a micro-ondes en

@ Q marche

El sélecteur de fonction :
Q\”’. pour sélectionner la fonction et la durée

de cuisson

Sur les vues de I'affichage, vous pouvez
voir la fonction de cuisson, la convection
naturelle et la cuisson automatique.

140°C 190°C

150°C 200°C

160°C 210°C

170°C 220°C Réglage de I'heure

180°C 230°C Lorsque vous branchez I'appareil a
['alimentation, « 0.00 » s'affiche et un bip
retentit. Pour régler I'heure, procédez
comme suit.

1. Appuyez sur la touche de I'horloge

pour sélectionner le mode 12 heures
ou 24 heures.

&Ro8

I



2. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler les heures.

3. Appuyez sur la touche de I'horloge pour
confirmer le réglage des heures. Le voyant
des minutes clignote.

4. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler les minutes.

5. Appuyez sur la touche de I'horloge pour
confirmer le réglage des minutes et
terminer le réglage de I'horloge.

Puissance du micro-ondes
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Cuisson dans le four a

micro-ondes

1. Ouvrez la porte et posez les aliments sur
le plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez autant de fois que nécessaire
sur la touche du niveau de puissance
(reportez-vous au tableau « Puissance du
micro-ondes ».

3. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le temps de cuisson.

4. Appuyez sur la touche Démarrer/

Continuer pour Tj{gle four en marche.
AN

Appuyez sur Niveaux de w\}
la touche du puissance @
niveau de du four a
puissance micro-ondes Watts Utilisation mandée
Une fois 100 % 900 Faire } chauffer des liquides.

Cui gumes. Préchauffer des plats

= N/
Deux fois 80 % 720 RYur Yéchautfer un repas dans un plat, une

serole et des plats précuits.
our rétir des morceaux de viande sur I'os
()Y et de la volaile.

Trois fois 50 % Pour décongeler rapidement un repas dans

un bol.

& Pour cuire des muffins et des génoises.
Quatre fois 30 % @\> 270 Pour faire mijoter. Pour cuire des gateaux a
d\ base de creme ou des gateaux au fromage.
Cing fois % V 90 Pour maintenir les aliments au chaud.
AN
Gril W Remarque :

ne assiette non métallique sous

& pour recueillir tout déversement
ou le jus de viande afin de faciliter le
nettoyage. Fermez la porte.

2. Appuyez une fois sur le sélecteur de
fonction. « 140 » clignote sur I'affichage.

3. Tournez le sélecteur de fonction jusqu'a
sélectionner la fonction gril « G-1 ».

4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour confirmer que « G-1 »
est affiché.

5. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le temps de cuisson.

6. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour mettre le four en marche.

Pour obtenir de meilleurs résultats avec la
fonction gril, vous pouvez retourner la viande
a la moitié du temps de cuisson.

Deux bips retentiront pour vous indiquer la
moitié du temps de cuisson. Ouvrez la porte
et retournez les aliments. Fermez la porte et
appuyez sur la touche Démarrer/Continuer.

Si vous n'ouvrez pas la porte pour retourner
les aliments, le four a micro-ondes continuera
la cuisson.

Convection naturelle

Le four dispose d'une fonction de cuisson
par convection vous permettant de cuire des
aliments de la méme facon que dans un four
ordinaire. Les micro-ondes ne seront pas
utilisées.

Nous vous recommandons de préchauffer

le four a la température souhaitée avant d'y
placer les aliments. Lorsque le four a atteint
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la température souhaitée, il maintiendra cette
température pendant 5 minutes. Si vous
n'ouvrez pas la porte du four durant cette
période, le four & micro-ondes s'éteindra
automatiquement.

Préchauffage du four pour la convection
naturelle
1. Appuyez une fois sur le sélecteur de
fonction.
« 140 » clignote sur I'affichage.

2. Tournez le sélecteur de fonction pour
sélectionner la fonction convection.

3. Réglez la température de la convection en
tournant le sélecteur de fonction. Plage de
températures : de 140 a 230 °C.

4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour confirmer la température.

5. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour lancer le préchauffage.
Lorsque le four atteint la température
réglée, deux bips retentissent pour vous
rappeler de placer les aliments dans le

la porte.

8. Appuyez sur la touchg
Continuer pour me#Y

Remarque

Pour utiliser le p Qe, au lieu
d'appuyer s She Démarrer/Continuer
comme |n oint 4 du paragraphe

IIe, vous devez tourner le
ctlon pour régler la durée de

f ateur continuera de tourner pendant
quelques minutes apres la fin du programme
par convection afin de refroidir le four.

Fonctions de cuisson combinées

Ce four vous permet de combiner les

fonctions micro-ondes, gril et convection

naturelle. Il dispose de quatre combinaisons

prédéfinies.

Utilisation des fonctions combinées

1. Ouvrez la porte et posez les aliments sur le
plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez une fois sur le sélecteur de
fonction. « 140 » clignote sur I'affichage.

3. Tournez le sélecteur de fonction pour
sélectionner I'une des combinaisons
«C-1», «C-2», « C-83» 0U « C-4 »,
comme indiquées dans le tableau
ci-dessous

4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour confirmer la combinaison.

5. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le temps de cuisson.

6. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour e le four en marche.

Fonctions de cu mbinées

N

\bold a
Affichage' jcro-ondes Gril Convection
c1 28 7 v 165°C
$p2) v

v/ v/ 200°C

<)3)IW v v

four. La température correspondante
clignote.
6. Placez les aliments dans le four e

v 200 °C

Cuisson par étapes

\ous pouvez régler jusqu'a trois phases de
cuisson avec ce four. Sil'une de ces phases est
la décongélation, vous devez la définir en tant
que premiere phase.

Apres chaque phase, un bip retentit et la phase
suivante démarre automatiquement.

Exemple :

Si vous souhaitez cuire les aliments a une
puissance de micro-ondes de 100 % pendant
10 minutes puis a une puissance de 80 %
pendant 5 minutes, suivez les étapes suivantes.

1. Ouvrez la porte et posez les aliments sur le
plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez une fois sur la touche de
puissance du micro-ondes pour
sélectionner une puissance de 100 %.

3. Tournez le sélecteur de fonction pour régler
un temps de cuisson de 10 minutes.

4. Appuyez deux fois sur la touche de
puissance du micro-ondes pour
sélectionner une puissance de 80 %.

5. Tournez le sélecteur de fonction pour régler
un temps de cuisson de 5 minutes.

6. Appuyez sur la touche Démarrer/Continuer
pour mettre le four en marche.



Départ différé
Vous pouvez programmer jusqu'a trois
phases pour régler un départ différé.

Exemple :

Si vous souhaitez cuire des aliments a une
puissance de 80 % pendant 15 minutes avec
un départ différé, suivez les étapes suivantes.

1. Quvrez la porte et posez les aliments sur
le plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez deux fois sur la touche
de puissance du micro-ondes pour
sélectionner une puissance de 80 %.
« P80 » s'affiche.

3. Tournez le sélecteur de fonction
pour régler un temps de cuisson de
15 minutes.

4. Appuyez sur la touche de I'horloge. Les
chiffres des heures clignotent.

5. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler les heures.

6. Appuyez sur la touche de I'horloge. Les
chiffres des minutes clignotent.

7. Tournez le sélecteur de fonction pou,
régler les minutes. @

8. Appuyez sur la touche Démarrg
Continuer pour terminer le rg

deux bips retentissent
démarre automatiq

Décongélatio le poids
1. Ouvrez la 0sez les aliments sur
le plategd . Fermez la porte.

2. Appuyex
dé On. « d-1 » s'affiche.
3. ezle sélecteur de fonction pour

e¥Je poids en grammes.

4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour commencer la
décongélation.

Décongélation selon la durée

1. Ouvrez la porte et posez les aliments sur
le plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez deux fois sur la touche de
décongélation.
« d-2 » s'affiche.

3. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le temps de décongélation.

&
@‘aluminium.
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4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour commencer la
décongélation.

Remarques

e Sivous n'étes pas sdr de la durée, réglez
un temps de décongélation minimal. Les

aliments continueront a décongeler durant
le temps de repos.

e Séparez les aliments des que possible.

e Retournez les gros aliments comme
les steaks a la moitié du temps de
décongélation.

e Quvrez et/ou retire:
décongélation.

e Placez les alj

mballage pour la

ns un récipient

a décongélation de la volaille
B¥S le bas, puis retournez-la a la
temps de décongélation.

elicates comme les ailes avec une feuille

e e temps de repos est tres important,
particuliérement pour les aliments denses
ne pouvant pas étre remués. Cela vous
assure que le milieu des aliments est
entierement décongelé avant de les cuire.

Cuisson automatique

Le four a micro-ondes dispose d'un certain
nombre de recettes prédéfinies pour la
cuisson automatique. Ainsi, vous pouvez cuire
les aliments a la perfection a chaque fois.

1. Quvrez la porte et posez les aliments sur
le plateau tournant. Fermez la porte.

2. Tournez le sélecteur de fonction pour
sélectionner la recette de cuisson
automatique.

3. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour confirmer la recette de
cuisson automatique.

4. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le poids des aliments.

5. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour confirmer le poids.

Reportez-vous au tableau des recettes
automatiques.



30 www.electrolux.com

Recettes prédéfinies pour la cuisson automatique

Menu Poids (g) Affichage Fonction et puissance
150 150
250 250 . o
s 350 350 If’u|ss?nce du four a micro-ondes
<D a80 %
450 450
650 650
200 ml 200
Puissance du four a micro-ondes
8 Soupes 400 ml 400 2100 %
600 ml 600
300 300
) 500 500
@ Viande C-
700 700
900 900 @
1100 1100 AN
50 50, (5P
& Pain 100 KOS G
\V4
150 L
200 é\ 0 C-4 Four a micro-ondes a 30 %
Pizza 300 (Y 300 Gril & 70 % et convection &
00 AN\ 40 200°C
A Y Convection a 180 °C
Gateaux 475\ Q u s *Voir la remarque
5050 g d'eau 50
Y ps ; Puissance du four a micro-
Pates  ~AMSIAec 800 g d'eau 100 e
3 O avec 1200gd'eau 150
NV 500 500
750 750 C-4 Four a micro-ondes a 30 %
Gril 2 70 % et convection a
1000 1000 200 °C
(AN 1200 1200
QJ@? 150 150
. Puissance du four a micro-ondes
Légumes 350 350 2100 %
500 500
230 1
$5. Pommes de Puissance du four a micro-ondes
© terre 460 2 a100 %
690

Remarque :

Le four doit étre préchauffé pour les recettes
de gateaux basées sur la convection
naturelle a 180 °C. Une fois que le four a
préchauffé et qu'il a atteint 180 °C, un bip
retentit pour vous rappeler d'ouvrir la porte

et de placer le gateau dans le four. Appuyez
ensuite sur la touche Démarrer/Continuer
pour commencer la cuisson.



Réchauffage automatique

Cette fonction vous permet d'utiliser la
puissance du micro-ondes pour réchauffer
facilement des aliments. La durée et la
puissance du micro-ondes sont prédéfinies.
Le tableau ci-dessous vous indique les
différences entre les fonctions de réchauffage
automatique.

1. Quvrez la porte et posez les aliments sur
le plateau tournant. Fermez la porte.

2. Appuyez sur la touche de réchauffage
automatique pour sélectionner « h-1 »,
«h-2 », «h-83» 0u « h-4 ».

3. Tournez le sélecteur de fonction pour
régler le poids des aliments.

4. Appuyez sur la touche Démarrer/
Continuer pour démarrer le réchauffage.

Fonctions de réchauffage
automatique

Menu Poids (g) Affichage
h-1 150 150 3/
Réchauffage
automatique 250 ?®\>
450 250
69@?5 D?’* 600
h-2 A 250
Grande assiette N 350
N 50 450
"4
h-3 1 1
Boisso environ 240 g
2 2

environ 480 g

Q)" e

environ 720 g

h-4 1 1
Muffins/Petits environ 70 g

pains P 5
environ 140 g

3 3

environ 210 g
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Démarrage rapide

Appuyez sur la touche Démarrer/Continuer
pour cuire a une puissance de micro-ondes
de 100 % pendant 30 secondes. A chaque
pression sur la touche Démarrer/Continuer, la
durée augmente de 30 secondes.

Fonction Statut

e Durant la cuisson, vous pouvez appuyer
sur la touche de puissance du micro-
ondes pour Vérifier le niveau de puissance
actuel.

e | orsque vous app! sur la touche de
I'horloge, I'heur s'affiche.
i départ différé, vous

Jr la touche de I'horloge

ous indiquer que les touches du four a
micro-ondes sont verrouillées.

Appuyez sur la touche Arréter/Annuler
pendant 3 secondes pour déverrouiller le
four. Un long bip retentit et I'indicateur du
verrouillage s'éteint pour vous indiquer que
les touches du four a micro-ondes sont
déverrouillées.

Désactivation du four

Vous pouvez éteindre le four de deux fagons
lorsqu'il est en cours de fonctionnement.

1. Appuyez sur la touche Arréter/Annuler.
Vous pouvez redémarrer le four en appuyant
sur la touche Démarrer/Continuer.

Appuyez de nouveau sur la touche
Arréter/Annuler pour annuler le programme
en cours.

2. Ouvrez la porte.
Vous pouvez redémarrer le four en
fermant la porte et en appuyant sur la
touche Démarrer/Continuer.
Appuyez de nouveau sur la touche
Arréter/Annuler pour annuler le
programme en cours.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Le four doit toujours étre propre. Les résidus
alimentaires dus a un débordement ou a des
éclaboussures attirent I'énergie des micro-
ondes, ce qui brlle les aliments se trouvant a
I'intérieur du four. Ne tentez pas de modifier,
de régler ni de réparer les éléments de
|'appareil par vous-méme. Toute réparation
doit uniquement étre confiée a un technicien
de maintenance agréé.

Débranchez toujours la fiche de la prise
avant de nettoyer I'appareil.

ATTENTION ! Si le four n'est pas propre,
sa surface intérieure peut se détériorer.

Cela peut réduire la durée de vie du four
et entrainer des situations dangereuses.

Nettoyage des accessoires
(plateau tournant et anneau)

Avant le nettoyage, retirez les accessoires du
four et nettoyez-les en utilisant un détergent
doux. Soyez prudent lorsque vous manipulez
|'anneau du plateau tournant.

& ATTENTION !
Les parois intérieures du plategu
tournant et du four peuvent d

tres chaudes. Ne les tou
immédiatement aprés uti

N'UTILISEZ JAMAIS DE PRODUIT
DE NETTOYAGE ABRASIF,

DE NETTOYANT POUR FOUR
ORDINAIRE NI D'EPONGE
METALLIQUE POUR NETTOYER
LE FOUR A MICRO-ONDES.

Pour retirer plus facilement les résidus
alimentaires incrustés, faites bouillir une tasse
d'eau dans le four pendant 2 a 3 minutes.

N'UTILISEZ JAMAIS UN COUTEAU
NI UN AUTRE USTENSILE

POUR RETIRER LES RESIDUS
ALIMENTAIRES DES SURFACES
DU FOUR

Vous pouvez supprimer les odeurs a
I'intérieur du four en faisant bouillir une tasse
d'eau contenant 2 cdiferes a café de jus

de citron pendan{5+
du plateau to

efser d'eau sous la

veillez a ne p
pointe du ffa ournant lorsque vous
nettoyez 18 orid du four.

age du gril

Plément chauffant peut étre éclaboussé
par de la graisse ou de I'huile lorsque le
four est en fonctionnement. Attendez que le
four refroidisse puis essuyez I'huile avant de
réutiliser le four. Les taches sur le gril peuvent
provoquer des odeurs et des fumées
désagréables.

Nettoyage extérieur

Quvrez la porte du four lorsque vous nettoyez
le bandeau de commande. Vous éviterez
ainsi d'allumer le four accidentellement.
Nettoyez les surfaces extérieures du four
avec de I'eau et un nettoyant liquide doux.
Retirez ensuite le surplus de savon avec un
chiffon propre humide.

Essuyez I'appareil avec un chiffon doux.

Vous pouvez également utiliser des sprays
de nettoyage pour le verre ou des sprays
universels pour la cuisine. N'utilisez jamais
de produits abrasifs, de tampons a récurer
ou de produits chimiques puissants sur les
surfaces extérieures du four. Veillez a ne pas
renverser d'eau dans les fentes d'aération
du four. Cela pourrait endommager les
composants.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension CA 230 - 50 Hz
Consommation électrique 1450 W
Puissance du micro-ondes 900 W
Puissance du gril (quartz) 1100 W
Puissance de la convection 2 300 W
Puissance maximale des fonctions 2350 W
combinées

Diamétre du plateau tournant 315 mm
Dimensions du produit (h x | X p) 335 mm x 520 mm x 510 mm
Capacité du four 30 litres
Poids 19,3 kg

AT
N\

EN MATIERE DE PROTECTION DE L' \@CNNEMENT

tter contre I'impact négatif sur
nnement ou sur la santé pouvant
causé par un mauvais recyclage de ce
roduit. Contactez les autorités locales, les
services de recyclage ou le magasin ou vous
avez acheté ce produit pour obtenir plus
d'informations sur le recyclage de ce produit.

Le symbole )Z qui figure sur le produit ou son
emballage indique que ce produit ne doit pas
étre jeté comme un déchet ménager.

Il doit étre remis a un point de recyclage
pour le traitement du matériel électriqug
et électronique. En procédant & la p

rebut de I'appareil dans les régli,

@
&
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INDHOLD

FOR DU BRUGER DIN MIKROBOLGEOVWN ......cccoiiiiiiiiiiiiii e 35
VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKSER
INSTALLATION ..t
VEJLEDNING TIL OVNREDSKABER OG -TILBEHOR
ANVENDELSE ...,
VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING
TEKNISKE DATA
MILIGHENSYN ..o
SERVICEOPLYSNINGER

VI TEENKER PA DIG

Besog vores websted for at:
6 Fa radgivning, brochurer, fejlf
@ www.electrolux.com
Registrere dit produkt -’s- service:
www.electrolux.c I uctregistration
Kabe tilbeheor, Jgsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.elec%

KUND E OG SERVICE

Vi anbefaler brugen af originale reservedele.
Sarg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter service.
Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt. Model, PNC, Serienummer.

/N Advarsel /Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger.
(i) Generelle oplysninger og gode rad
(&) Miljiooplysninger.

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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FOR DU BRUGER DIN MIKROBYLGEOVN

Lees betjeningsvejledningen grundigt
igennem. For at fa det bedste ud af din
nye Electrolux mikrobelgeovn er folgende
vejledning udarbejdet. Serg for at leese
denne grundigt igennem.

Det er vigtigt, at denne brugsanvisning til
apparatet gemmes, sa den kan bruges
til at sla op i. Hvis apparatet skifter ejer
eller overdrages til en anden, eller hvis

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKSER

L/AS VEJLEDNINGEN
GRUNDIGT IGENNEM, OG GEM
DEN TIL SENERE BRUG

e De indbyggede sikkerhedsafbrydere
gor, at mikrobgelgeovnen ikke kan
betjenes, nar deren er aben.

Pil ikke ved dem, og forsog ikke at
bruge ovnen, nar deren er aben
da det kan medfere udseettelse
mikrobglgeenergi.

Hvis deren, haengsler/lasearme
eller pakninger er defekte, ma
mikrobelgeovnen ikke startes, for
den er repareret af en autoriseret
servicetekniker.

ADVARSEL!:

Det er farligt for alle andre end
serviceteknikere uddannet af
fabrikken at udfere service eller
justeringer pa ovnen. Kontakt det
lokale servicevaerksted ved behov
for service.

@
o

du seelger ejlendommen, og apparatet
bliver stdende, skal vejledningen altid
folge med apparatet, s& den nye ejer
kan sestte sig ind i, hvordan det virker,
og veere bekendt med de tilharende
advarsler.

Sorg for at leese hele brugsanvisningen,
for du bruger apparatet og at felge de
givne anbefalinger.

doren el ntrolpanelet. Det kan
cettelse for ekstremt hgj

* Fjern advendige kabinet,

S
g.

@Iles som beskrevet under
Installationsvejledning” i denne
brugsvejledning.

e Ovnen ma kun bruges til det tilteenkte
formal, som det er beskrevet i
brugsvejledningen. Brug ikke aetsende
kemikalier i ovnen. Denne type ovn

er specielt beregnet til opvarmning,
tilberedning eller optening af madvarer.
Den er ikke beregnet til brug i industri
og laboratorier eller erhvervsmaessig
brug, hvilket vil medfere, at garantien
bortfalder.

Start aldrig en tom ovn. Magnetronen
kan tage skade, hvis der ikke

er mad eller vand til at optage
mikrobelgeenergien.

Ovnen ma ikke opbevares udendors.
Dette produkt ma ikke bruges test ved
vand.

Forsog ikke at torre toj eller aviser
i mikrobelgeovnen. Den slags
materialer kan selvantaendes.

Brug ikke ovnrummet til opbevaring.
Lad ikke produkter af papir,
kokkenredskaber eller mad ligge i
ovnrummet, nar ovnen ikke er i brug.
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e Temperaturen pa de udvendige flader
kan veere meget hgj, nar ovnen er i
brug.

ADVARSEL!:

Hvis der er synlig rag, skal ovnhen
slukkes eller stikket tages ud, og
deren holdes lukket for at kveele
eventuelle flammer. Brug aldrig
vand.

ADVARSEL!:
Born elle svagelige personer ma
kun bruge mikrobglgeovnen uden
tilsyn, hvis de i forvejen har faet
den nedvendige vejledning, sa de
er i stand til at bruge mikroovnen
pa sikker vis og er Klar over
risikoen ved forkert brug.

Sikre kokkenredskaber

e Brug kun kokkenredskaber, der er
egnet til brug i en mikrobelgeovn.

e De fleste beholdere af glas,
glaskeramik og ovnfast glas er
seerdeles velegnede til brug i
mikrobalgeovn. Selv om ting
og keramik normalt ikke /3

Nrej skal kontrolleres for
, at det er egnet til brug i
bolgeovne.

e Sat beholderen i mikrobolgeovnen
sammen med et glas, der er halvt fyldt
med vand. Opvarm pé (900 W) (100%)
i ét minut. Hvis beholderen foles meget
varm, ber den ikke bruges. Hvis den
kun er lidt varm, kan den bruges til
opvarmning, men ikke til madlavning.
Hvis beholderen har stuetemperatur, er
den egnet til brug i mikrobelgeovn.

e Papirservietter, smorrebrodspapir,
kakkenrulle, tallerkener, kopper,
kartoner, frysefolie og pap kan
udmeerket bruges. Serg altid for,

at beholdere er fyldt med mad, der
kan optage energien, sa der ikke
er risiko for overophedning eller
selvanteendelse.

e Mange plastbakker, -kopper,
-frysebokse og plastfolier kan
bruges i mikrobelgeovnen. Folg
producentens vejledning, nar der
bruges plastmateriale i ovnen Undgé at
bruge plastbeholdere til madvarer med
heijt fedt- eller sukkerindhold, da de
kommer op pa en hej temperatur, s&
de kan smelte n@gie typer plastik.

e Beholdere med snavre abninger,
sasom flasker, bor ikke bruges i
mikrobelgeovn.

e Var forsigtig, nar laget tages af et fad
eller en beholder. Fare for skoldning.

Foliebakker

Det er sikkert at bruge flade foliebakker
til opvarmning i mikrobglgeovnen, hvis
folgende regler overholdes:

1. Foliebakker ma hgjst vaere 3 cm (174")
dybe.

2. Der ma ikke bruges folielag.

3. Foliebakkerne skal mindst veere 2/3
fyldt med mad. Der ma aldrig sasttes
tomme foliebakker i ovnen.

4. Der ma kun saettes én foliebakke
i mikrobglgeovnen ad gangen, og
den mé ikke rore ovnens sider. Hvis
ovnen har metaldrejeskive eller -rist,
skal foliebakken stilles pa en omvendt
ovnfast tallerken.

5. Foliebeholderne mé aldrig genbruges i
mikrobelgeovnen.



6. Hvis mikrobglgeovnen har veeret i
brug i 15 minutter eller mere, skal den
afkele, for den tages i brug igen.

7. Beholder og drejetallerken kan
blive varme under brug. Veer meget
forsigtig, nar de tages ud af ovnen. Det
anbefales at bruge en grydelap eller en
ovnhandske.

8. Husk, at nar der bruges en
alubakke, kan tilberednings- eller
opvarmningstiden veere laengere end
ellers. Kontroller altid, at maden er
rygende varm, inden den serveres.

Sikker madlavning

e Opvarm ikke maden i en dase i
mikrobelgeovnen. Heeld altid maden
over i en passende beholder.

e Mikrobolgeovnen ma ikke bruges
til friturestegning, fordi fedtstoffets

temperatur ikke kan styres, sa der ka
opsta farlige situationer.

e Popcorn kan laves i mikrobolge@
men kun i specialpakninger
-beholdere, der er beregng
Forlad aldrig mikrob@

e Prik madvarer n‘%. d, skral eller
hinder for at u .@Q‘ .

er opbygges
SpRaVEr. Abler, kartofler,

g-for’at undgé forbraending skal
temperaturen kontrolleres inden barnet
fér det.

ADVARSEL!:

Vaeske eller andre madvarer ma
ikke opvarmes i teet lukkede
beholdere, da de s& kan
eksplodere.

ADVARSEL!:

Nér drikkevarer opvarmes i
mikrobelgeovn, kan der komme
en kraftig efterkogning. Veer derfor
forsigtig, néar beholderen tages ud
af ovnen.
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ADVARSEL!:

Nar vaeske, f.eks. supper,

saucer og drikke, opvarmes i

mikrobelgeovn, kan de komme

over kogepunktet, uden at der er

synlige bobler. Det kan betyde, at

den varme veeske pludselig koger

over. Det undgas pa felgende

méade:

1. Undgé at bruge beholdere med
lige sider og snaever hals

2. Lad veere pred at overophede
vaeske ¢

3. Ror O\ veesken, inden
o)

@ en gang, ndr halvdelen
efen er gaet.

O
@ad beholderen sté i ovnen,
@ lidt efter at opvarmningen er
afsluttet, og rer rundt igen,

inden beholderen forsigtigt
tages ud.

ADVARSEL!:

Nogle produkter, f.eks. hele eeg
og teet forseglede beholdere —
sésom lukkede syltetejsglas —
kan eksplodere og mé ikke
opvarmes i ovnen.

Et udslaet aeg kan ogsé
eksplodere under tilberedningen.
Prik altid blommen, laeg &g over
aegget og lad det sta ét minut,
inden laget tages af.

Det er helt normalt, at der siver
damp ud rundt om daren,
at deren dugger eller at der
endda kommer vanddraber pa
underkanten af deren, mens
ovnen er i gang. Det er blot
kondensvand fra den mad, der
opvarmes, og det gor ikke ovnen
mindre sikker at bruge. Daren er
ikke beregnet til at slutte helt test
til ovnrummet.
e Brug ikke handen til at dreje
drejetallerkenen med magt.
Det kan give funktionsfejl.

e Hvis der opstar en lysbue i
mikrobglgeovnen, skyldes det i reglen,
at der bruges metalbeholdere. Over

AN
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leengere tid kan lysbuen imidlertid
skade ovnen. Stands programmet,
og kontroller beholderen.

e Pas pa, at der ikke kommer noget
i vejen for udluftningerne i toppen,
bunden, siderne og bag pa ovnen.

& ADVARSEL!:
Ovnen ma ikke bruges il
erhvervsmaessige formal.
Ovnen er kun beregnet il
husholdningsbrug.

Instruktioner vedrorende
sikkerhed ved tilberedning
med grill-, varmluft- og
kombinationsfunktioner.

1. Ruden i glasderen kan muligvis blive

knust, hvis der spildes vand pa den
under tilberedning med grill eller
varmluft.

2. Brug en ovnhandske, ndr du seett
noget ind eller tager noget ud af
ovnen. Beholdere bliver mege

@

metalkomponenter, nar du sastter
noget ind eller tager noget ud af
mikrobglgeovnen. Den indvendige
side af daeren og mikrobalgeovnen
bliver meget varme, sa pas pa, nar
du tilbereder mad i mikrobelgeovnen.

. Leeg ikke drejetallerkenen eller

beholdere i koldt vand eller lad dem
afkele hurtigt efter brug, da de kan
ga i stykker.

. Anbring ikke genstande ovenpa

kabinettet. Den gverste del af

“bruger mikrobelge- eller
binationsfunktioner (mikrobelge
grill eller mikrobelge og varmiuft).

ADVARSEL!:

Nér apparatet bruges i
kombinationsfunktion, ber bern
kun bruge ovnen under opsyn
af voksne pa grund af den
frembragte temperatur.

Opbevar disse anvisninger!



INSTALLATION

1. Fjern eventuelle masrkater pa deren.
2. Ovnen skal installeres péa en plan,

vandret flade. Den skal vare sa steerk,

at den til enhver tid kan beere veegten
(25 kg) af ovnen og dens indhold.
Ovnen skal sté stabilt, s& den ikke
kan give rystelser eller stgj.

3. Ovnen ma ikke sté teet pa varme og
vand. Hvis den udseettes for varme
og vand, kan det nedsaette dens
effektivitet og give funktionsfejl. Serg
derfor for at installere ovnen i god
afstand fra varme og vand.

4. Bloker ikke udluftningerne i toppen
og siderne af kabinettet, og stil
ikke ting oven pa ovnen. Hvis
udluftningerne blokeres, mens ovnen
er i gang, kan den blive overophedet,
sé der opstér fejlfunktioner. Der
kommer meget varm luft ud af

udluftningerne, sa pas pa ikke at
blokere dem. Lad f.eks. ikke gardv@

hzenge ned mellem ovnens ba
0g vasggen. @

. Sl ovnen leengst muhgt fra

st 10 cm fra veeggene,
veere 30 cm fri plads

som helst i kakkenet. Serg for at stille
ovnen pa en plan, vandret flade, og
pas pa ikke at blokere udluftningerne
og ovnens bundplade (af hensyn til
tilstraekkelig ventilation).
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Tilslutning til lysnet

Ovnen leveres med netledning og et stik
til en 230V, 50 Hz stikkontakt med jord.
Jordforbindelsen mindsker risikoen i
tilfeelde af kortslutning. Kontroller, at den
opgivne spaending pa ovnen svarer til
forsyningsspeaendingen.

NB: Hvis der bruges forlaengerledning,
nar ovnen tilsluttes kontakten, skal
forleengerledningen ogsé have jord.

& Ovnen ma ikke bruges med

riker, hvis
hed om den
Islutning af ovnen,

aratet skal tilsluttes
rd. Hvis ovnen har et

stobt stik, der ikke passer
til stikkontakten, skal det af
sikkerhedsgrunde udskiftes
af producenten, dennes
servicevaerksted eller en
installater med tilsvarende
kvalifikationer.

& Hvis netledningen er
beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes
af producenten, dennes
servicevaerksted eller en
tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.
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VEJLEDNING TIL OVNREDSKABER OG -TILBEHOR

En raekke forskellige redskaber, er egnet til tilberedningsmaden, bade
beholdere og materialer kan bruges af sikkerhedsgrunde og for at undga,
til madlavning i mikrobelgeovn Veelg at redskaberne bliver edelagt.

redskaber, beholdere og materialer, der Den felgende liste er kun vejledende.

Funktionsméade

Mikro- Kombi-

Materiale Kokkengrej bolgeovn Grill Varmluft nation
Keramik  Pyrex Ja Ja Ja Ja
& glas

Ovnfast glas Ja Ja Ja" Ja"

&

Glas med Nej Nej /NSNej Nej

metaldekoration ).

Blykrystalglas Nej ' Nej Nej
Porceleen  Uden metaldekoration W Nej Nej
Stentoj? /a\&W Ja Ja Ja
Plastik ~ Ovnfast i @)" Nej Nej Nej

mikrobolgeovn

Plastfolie (Q)V Ja Nej Nej Nej
Metal Bradepande @\\/ Nej Ja Ja Nej

Aluminium,s\@/ Ja Ja Ja Ja
Papir Beegre, tallerjdrier, Ja Nej Nej Nej

kok

S@é}@%dspaplr Ja Nej Nej Nej
Tree Nej Nej Nej Nej
Tllber@&wlns’[ Nej Ja Ja Ja
/® Drejetallerken Ja Ja Ja Ja

@/}9 Ring til drejetallerken Ja Ja Ja Ja

JA: Kekkengrej og tilbeher, der kan bruges.

NEJ: Kekkengrej og tilbeher, der skal undgas.

1) Kun hvis det ikke har metaldele.

2) Kun uglaseret eller med ikke-metalholdig glasur.

3) BEMZERK: Brug kun alufolie til afdeekning — hvis der bruges for meget, kan det danne lysbue

i ovnen.
Udpakning
NB: Kontroller ved udpakning, at beskyttelsesfolie. | s& fald skal folien
ovnen er fri for skader. Underret straks fiernes, inden ovnen tages i brug. Lad
forhandleren, hvis der er skader eller ikke emballage ligge, s& sma born kan
mangler dele. Ovn, ovndele eller lege med den. Det kan veere farligt.

tilbehersdele kan veere indpakket i



ANVENDELSE

BESKRIVELSE AF APPARATET
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Sadan betjenes din mikrobglgeovn

2

Dele - navn og funktion
Betjeningspanel
Drejetallerkenens drival

N@?ing af drejetallerken

1. Serg for, at drejetallerkenens
drivaksel er placeret i hullet i bunden
af ovnen og i indgreb med "D”
motordrevakslen

2. Seet ringen til drejetallerkenen
og hjulene pa, sé disse sidder
koncentrisk med drivakslen

3. Saet glasdrejetallerkenen pé ringen
til drejetallerkenen og hjulet, og
drej forsigtigt indtil, den placeres i
drivakslen

Vindue. Madvarerne kan ses
gennem denne rude under
tilberedning

B ovndor og pakning. Ovnderen
skal altid veere lukket under
tilberedningen og siderne fri for
snavs og ophobning af mad

Lasekrog

B stativ

B’ Gl
NB:

e Sat aldrig drejetallerkenen omvendt
pa.

e Drejetallerken, ring og drivaksel skal
bruges under tilberedningen.

e Mad og beholdere med mad skal altid
saettes pé drejetallerkenen

e Drejetallerkenen kan dreje med uret
og mod uret. Det er normalt.
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Betjeningspanel

Madlavningsfunktion: veelg
mikrobelgeeffekt, grill, varmluft
eller kombinationstilberedning.

Effektniveau: vaslg det
onskede mikrobelge-
effekttrin

Automatisk genopvarmning:
veelg den enskede
genopvarmningsfunktion

Optamng vaglg optening efter

Stop eller saet mikrobelgeovn-
programmet p& pause,
eller afslut indstillingen for
EMS304000X tilberedningsprogrammet
B start/fortszet:
start mikrobglgeovnen
E] Funktionsveelger:
veelg tilberedningsfunktion og tid

| displayvisninger far du vist
tilberedningsfunktion, tilberedning ved
varmluftstemperatur og automatisk
tilberedning.

140°C 190°C
150°C 200°C
160°C 210°C
170°C 220°C

Indstilling af uret

Nér netledningen er tilsluttet, viser
displayet "0.00”, og summeren gar i
gang. Felg disse trin for at indstille uret.

1. Tryk pé urknappen for at veelge
12 eller 24-times tid.

==}
=3
Q@
&



2. Drej funktionsveelgeren for at justere
timerne.

3. Tryk pé& urknappen for at bekrasfte
timerne. Indikatoren for minutter
blinker.

4. Drej funktionsveelgeren for at justere
minutterne.

5. Tryk pa urknappen for at bekrasfte
minutterne og feerdiggere
urindstillingen.

Oversigt over effekttrin
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Tilberedning i mikrobglgeovn

1. Abn deren, og sest maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pa effekttrin-knappen det
onskede antal gange, som angivet i
Oversigt over effekttrin.

3. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden.

4. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
starte tilberedningen.

&
Tryk pa \ S
effekttrin- Mikrobglge-
knappen ovn-effekt Watt Anbefale@;
1 gang 100% 900 Kogn \gpvarmning af vaeske.
K grentsager. Forvarmning af
ad
2 gange 80% 720 @ B/pvarmning af retter i fade,
mmenkogte og forkogte retter.
Stegning af kedstykker med ben samt
Q)" ferkre
3 gange 50% Ql 0 Hurtigere optoening af retter i fad.
Fe Bagning af muffins og sukkerbradsdej
4 gange 30% @> 270 Simre. Opvarmning af creme- og
/\Q\s ostekager
5 gange o@jbv 90 Holde mad varm
. )
Tilbere, {pa grill Bemaerk
1. Abn @ Saet grillisten pa For at f& et bedre resultat af

drejeteligrkenen og maden pé
en. Seet en metalfri plade
wneter” grillristen for at opfange evt.
spild eller kadsaft for at minimere
rengeringen. Luk deren.

2. Tryk pé funktionsveelgeren én gang.
Displayet blinker "140”.

3. Drej funktionsveelgeren for at veelge
grillfunktionen "G-1".

4. Tryk péa Start/fortsast-knappen for at
bekreefte, at "G-1" vises.

5. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden.

6. Tryk péa Start/fortsaet-knappen for at
starte tilberedningen.

grillfunktionen, kan du vende maden
halvvejs gennem grillstegeperioden.
Ovnen summer to gange for at

angive, at den er halvvejs gennem
grillstegeperioden. Abn daeren, og vend
maden. Luk daren, og tryk pa Start/
fortsast-knappen. Hvis du ikke &bner
deren for at vende maden, fortseetter
mikrobglgeovnen med at grillstege
maden.

Tilberedning med varmluft

Ovnen har en varmluftsovnfunktion,
som giver dig mulighed for at tilberede
maden som i en almindelig ovn.
Mikrobelgeeffekt anvendes ikke.
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Vi anbefaler, at du forvarmer ovnen

til den relevante temperatur, for du
saetter maden i ovnen. N&r ovnen nar
den relevante temperatur, holder den
temperaturen i 5 minutter. Hvis ovnderen
ikke abnes inden for denne tid, slukker
mikrobglgeovnen selv.

Sadan forvarmes ovnen for

tilberedning med varmluft

1. Tryk pé& funktionsvaelgeren én gang.
Displayet blinker 140",

2. Drej funktionsveelgeren for at veelge
varmluftfunktionen.

3. Veelg varmiuftsovnens temperatur
ved at fortseette med at dreje
funktionsveelgeren. Temperaturinterval
—-140-230 °C.

4. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
bekreefte temperaturen.

5. Tryk pa Start/fortsast-knappen igen
for at starte forvarmning. Nar den

summeren to gange for at hug
p4, at du har sat maden i
relevante temperatur bli

7. Drej funktionsvee
tilberedningsti

8. Tryk pa Sta -knappen for at

starte tilbere gen.
Bemeer,

ge forvarmning i stedet for
a Start/fortseet-knappen, som
af Tilberedning af varmiluft, skal
funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden.

Bemaerk

Bleeseren fortseetter i nogle f& minutter i
slutningen af varmluftprogrammet for at
afkele ovnen.

at justere

Kombinationstilberedning

Med denne ovn kan du kombinere
mikrobelgeeffekt, grill og varmluft. Der er
fire forudindstillede kombinationer.

Sadan bruges

kombinationstilberedning

1. Abn deren, og saet maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pé funktionsveelgeren én gang.
Displayet blinker "140”.

3. Drej funktionsveelgeren for at veelge
kombinationerne "C-1”, "C-2”, "C-3”,
"C-4”, se tabellen nedenfor

4. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
bekraefte kombinationen.

5. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden

6. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at

starte tilberedningen.
Kombinations@ning

Nikyo-
Visning ovn Grill

Varmluft

S v v/ 165°C
= 7 7

3 v v/ 200°C

4 7 v/ 200°C

Tilberedning i flere trin

Der kan indstilles op til tre faser i
tilberedningen med dette apparat. Hvis
én af faserne er optening, skal denne
fase indstilles som den forste.
Summeren giver et signal efter hver fase,
og den neeste fase starter automatisk.

Eksempel:

Hvis du vil tilberede med 100%
mikrobelgeeffekt i 10 minutter, derefter
80% mikrobelgeeffekt i 5 minutter, skal
du folge disse trin.

1. Abn deren, og sest maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pa effekttrin-knappen én gang
for at veelge 100% effekt.

3. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden til 10 minutter.

4. Tryk pa effekttrin-knappen to gange
for at veelge 80% mikrobelgeeffekt.

5. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden til 5 minutter.

6. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
starte tilberedningen.



Udskudt start

Der kan programmeres op til tre faser
for en udskudt start.

Eksempel:

Hvis du vil tilberede maden med 80%
mikrobolgeeffekt i 15 minutter med
udskudt start, skal du felge disse trin.

1. Abn doren, og seet maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pé effekttrin-knappen to gange
for at veelge 80% mikrobolgeeffekt.
"P80” vises.

3. Drej funktionsveelgeren for at justere
tilberedningstiden til 15 minutter.

4. Tryk p& urknappen. Timetallene
blinker.

5. Drej funktionsveelgeren for at justere
timerne.

6. Tryk pa urknappen. Minuttallene
blinker.

7. Drej funktionsveelgeren for at ju
minutterne.

at afslutte indstillingen.
viser ”:". Nar den in

Optoning
1. Abn dg

nktionsvaelgeren for at justere
veegten i gram.

4. Tryk péa Start/fortsast-knappen for at
starte opteningen.

Optoning efter tid

1. Abn doren, og sest maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pé opteningsknappen to gange.

"d-2” vises.
3. Drej funktionsveelgeren for at justere
opteningstiden.

4. Tryk péa Start/fortsast-knappen for at
starte opteningen.
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Bemaerkninger

e Hvis du ikke er sikker, er det bedre
at undervurdere opteningstiden.
Fadevaren fortseetter med at opto
under hviletiden.

Adskil fodevaren sa hurtigt som
muligt.

e \lend store portioner, f.eks. stege,
halvvejs gennem opteningstiden.

e Abn og/eller fiern emballagen for
optening.

e Anbring fodevaref Nen beholder, der
er stor nok til nemt kan rore

Qptapirg af fierkra med
dad, og vend den
is@ennem opteningstiden.
rader, sdsom vingespidser,
fdeekkes med smé stykker af
folie.

:Hviletiden er meget vigtig, isar

for store teette madvarer, der

ikke kan omreres. Dette sikrer, at
midten af maden er helt opteet for
tilberedningen.

Automatisk tilberedning

Mikrobelgeovnen har et antal
forudindstillede opskrifter til automatisk
tilberedning, hvilket giver dig mulighed
for den korrekte tilberedning af
fodevaren.

1. Abn doren, og seet maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Drej funktionsveelgeren for at
veelge opskriften til den automatisk
tilberedning.

3. Tryk pa Start/fortsast-knappen
for at bekraefte opskriften til den
automatiske tilberedning.

4. Drej funktionsveelgeren for at justere
fodevarens veaegt.

5. Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
bekraefte vaegten.

Se tabel for opskrifter til automatisk
tilberedning
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Forudindstillede opskrifter til automatisk tilberedning

Menu Veaegt (g) Visning Funktion og booster
150 150
250 250

<D Fisk 350 350 Mikrobglgeovn 80% effekt
450 450
650 650
200 ml 200

&, Suppe 400 ml 400 Mikrobelgeovn 100% effekt
600 ml 600
300 300 §>;
500 500

©j Kod 700 700 @
900 900
1100 1100(~O
50 sqO

™ Brod 100 /' G-1 Gl
150 0
200 /\W’ 200 o
400 /\U 400

e O

$sdved vand 450 g 50
Ty Pasta é&'o med vand 800 g 100 Mikrobelgeovn 80% effekt

N\ 150 med vand 1.200 g 150

VV 500 500

i 750 750 C-4 30% mikrobalgeovn
9 1000 1000 70% grill og varmluft 200°C
1200 1200
150 150
& Grontsager 350 350 Mikrobelgeovn 100% effekt
500 500
230 1
&S Kartofler 460 2 Mikrobelgeovn 100% effekt
690 3
Bemaerk lyder summeren for at minde dig om, at
De kageopskrifter, der er til 180°C du skal &bne daren for at seette kagen i
varmluft, skal have forvarmning. Nar ovnen. Tryk derefter pa Start/fortsast for

ovnen er forvarmet, og har ndet 180°C, at starte bagningen.



Automatisk genopvarmning

Funktionen er med til, at du

nemt kan opvarme mad med
mikrobelgeeffekt. Tiden og effekttrin er
forudindstillede. Nedenstaende tabel
viser forskellen mellem automatiske
genopvarmningsfunktioner.

1. Abn deren, og seet maden pa
drejetallerkenen. Luk deren.

2. Tryk pa knappen til automatisk
genopvarmning for at veelge "h-17,
"h-2”, "h-3” eller "h-4”"

3. Drej funktionsveelgeren for at veelge
veegt.

4. Tryk pa Start/fortsaet-knappen for at
starte genopvarmningen.

Automatiske
genopvarmningsfunktioner

Menu Veegt (g) Visnin
h-1 150 1
Automatisk 250 N
genopvarmning '~
350 ~\330
4, 450
600
NN 250
350 350
V 450 450
1 1
/Kaffe ca.240g
2 2
ca. 480 g
8 3
ca. 720 g
h-4 1 1
Muffins/Boller ca.70g
2 2
ca. 140 g
3 3
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Hurtig start

Tryk pa Start/fortsast-knappen for at
stege med 100% mikrobelgeeffekttrin i
30 sekunder. Hver gang du trykker pa
Start/fortsaet-knappen, oges tiden med
30 sekunder.

Statusfunktion

e Under tilberedningen kan du trykke pa
effekttrin-knappen for at se det aktuelle
effekttrin.

e Nar du trykker p. nappen, vises
den aktuelle ti

e Nardenu start er angivet,
skal du urknappen for at se
tidspun vor tilberedningen starter.

aSeindikatoren lyser, hvilket angiver, at
mikrobglgeovnens knapper er blevet last.
Tryk pa Stop/ryd-knappen i 3 sekunder
for at lase op. Der lyder et langt bip,

og laseindikatorens lys slukker, hvilket
angiver, at mikrobelgeovnens knapper er
blevet last op.

Stoppe ovnen

Der er to mader at stoppe ovnen, mens
den er i brug.
1. Tryk pa Stop/ryd-knappen.
Du kan genstarte ovnen ved at trykke
péa Start/fortsast-knappen.
Ved at trykke pé Stop/ryd-knappen
igen annulleres det aktuelle program.
2. Abn deren.
Du kan genstarte ovnen ved at lukke
deren og trykke pé Start/fortseet-
knappen.
Ved at trykke pa Stop/ryd-knappen
igen annulleres det aktuelle program.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYJRING

Ovnen skal altid holdes ren. Rester

fra overkogning eller spraijt tiltreekker
mikrobglgeenergi, sa resterne brasnder
fast Det kan gere ovnen mindre effektiv
og give darlig lugt. Pil ikke ved ovnen, og
forsog ikke selv at justere eller reparere
nogen af ovnens dele. Reparationer

ma kun udferes af en autoriseret
servicetekniker.

Sorg altid for at tage stikket ud af
kontakten, inden ovnen renggares.

ADVARSEL! Hvis du ikke holder
ovnen ren, kan det fore til en
forringelse af overfladen, der
negativt kan pavirke apparatets
levetid og muligvis resultere i en
farlig situation

Rengering af tilbehoret
(drejetallerken og ring)

Inden rengering tages tilbehersdele ud
ovnrummet, hvorefter de rengeres m
mildt opvaskemiddel Veer forsigtig
handtering af ringen til drejetalle

BEMZARK:

ren indvendig Ter straks
af. Hvis madrester far
iddende pa& ovnrummets

b Llorpakningen og deren, kan de
nedszette ovnens effekt og beskadige
de indvendige dele. Beleegninger fiernes
med mildt flydende opvaskemiddel,
varmt vand og en bled, ren klud.

BRUG ALDRIG SLIBENDE
RENGQRINGSMIDLER,
ALMINDELIG OVNRENS ELLER
STALULDSSVAMPE PA NOGEN
DELE AF MIKROBOGLGEOVNEN.

Fastbreendte madrester losnes ved at
koge en kop vand i ovnen i 2-3 minutter.

BRUG ALDRIG EN KNIV ELLER
ET ANDET REDSKAB TIL AT
FJERNE RESTER PA OVNENS
OVERFLADER.

Lugt i ovnrummet fiernes ved at koge
en kop vand tilsat 2 spsk. citronsaft

i 5 minutter. Drejetallerkens motor

er forseglet. Ikke degto mindre

undg4, at vande
drejetallerkeng

ng af grillen

tet kan blive plettet med

steenk eller olie, mens ovnen er i
ug. Vent, indtil ovnrummet er afkolet,
og ter oliesteenket af, for ovnes bruges
naeste gang. Pletter pa grillen kan
forérsage ubehagelige lugte og reg.

Udvendig rengering

Abn ovnderen, mens betjeningspanelet
rengeres. Det sikrer, at man ikke kan
komme til at starte ovnen. Ovnens
udvendige flader rengores med mildt
flydende opvaskemiddel og vand.
Derefter fiernes overskydende szebe
med en klud opvredet i rent vand.

Tor efter med en bled klud.

Vinduesspray eller universal-
keokkenspray kan ogséa bruges. Brug
aldrig slibende rengeringsmidier,
skuresvampe eller skrappe kemikalier
pa ovnens udvendige flader. Undga, at
der siver vand ind i udluftninger, som
kan skade ovnens arbejdende dele.
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DANSK 49

Vekselspaending 230 - 50 Hz

Stremforbrug 1.450 W

Mikrobelgeeffekt 900 W

Grilleffekt (kvarts) 1.100 W

Varmluftseffekt 2.300 W

Samlet maksimal effekt 2.350 W

Drejetallerkenens diameter 315 mm

Produktmal (h x b x d) 335 mm x 520 mm x 510 mm

Ovnens rumfang 30 liter A

Vasgt 19,3 kg QAW
O

MILJOHENSYN @

Symbolet ¥ pé produktet eller pa

pakken angiver, at dette produkt ikke m3

behandles som husholdningsaffald.
Det skal i stedet overgives til en
affaldsstation for behandlmg af ele@

SERVICEOP GER
Re nsret / Fejl og mangler /
A ingsret

| givningen pélagte omfang
udbedres vederlagsfrit fejl og mangler
ved dette produkt iht. reglerne omkring
reklamationsret. Service indenfor
reklamationsperioden udferes af vort
serviceselskab Electrolux Service A/S.
Se telefonnummer i afsnittet "Service og
reservedele”.

Omfang og bestemmelser

Nar produktet er kabt som fabriksnyt
i Danmark afhjeelpes fabrikations- og
materialefejl, der konstateres ved

bréd, der ellers kunne forérsages af
fofkert bortskaffelse af dette produkt.
ontakt det lokale kommunekontor,
affaldsselskab eller den forretning,
hvor produktet er kabt, for yderligere
oplysninger om genanvendelse af dette
produkt.

apparatets normale brug i privat
husholdning her i landet.

For Grenland og Feeroerne geelder
seerlige bestemmelser. Sa&fremt
Electrolux Service A/S skenner det
nodvendigt, at produktet indsendes
til veerksted, sker indsendelse og
returnering for vor regning og risiko.

Reklamationsretten omfatter ikke:
Afhjeelpning af fejl, mangler eller
skader, der direkte eller indirekte kan
tilskrives uhensigtsmaessig behandling,
misbrug, fejlbetjening, forkert tilslutning
eller opstilling, eendringer i produktets
elektriske/mekaniske dele, fejl i
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forsyningsnettes elektriske installationer
eller defekte sikringer. Reklamationsretten
daekker ikke uberettiget tilkald af service
eller tilkald, hvor der ikke er fejl eller
mangler ved det leverede produkt.

Hvis et servicebesog ikke er deekket af
reklamationsretten, vil der blive udstedt
faktura for et servicebesog — ogsa under
reklamationsperioden — iht. lovgivningen.
Prisen for et servicebesog kan variere

i produktets levetid. Den aktuelle pris
kan til enhver tid oplyses hos Electrolux
Service A/S. Neerveerende bestemmelser
fratager

Dem ikke adgang til at gore et eventuelt
ansvar efter kebeloven geeldende overfor
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Deres reklamation til os virker samtidig
som reklamation overfor den forhandler,
hvor produktet er kabt.

Produktansvar

Dette produkt er omfattet af "Lov o
produktansvar”. Denne lov geelde

Q)

dsElve

for skader pé andre ting og for
personskader, som skyldes fg
det installerede produkt.

Forbehold
Produktansvaret geglgenik

pagaldende skad % A=S et eller flere
af felgende forl
e At produ ts tallation ikke er

@; end beskrevet.

e YAtde'i denne brugs- og
installationsanvisning naevnte
sikkerhedsregler ikke er blevet fulgt.

e At en reparation er foretaget
af andre end vor autoriserede
serviceorganisation.

e At der er brugt uoriginale reservedele.

e At skaden er en transportskade, som
maétte vaere opstéet ved en senere
transport f.eks ved flytning eller
videresalg.

e At skaden skyldes en form for
anvendelse, som strider mod
almindelig sund fornuft.

Service

Bestilles hos Electrolux Service A/S
pa Telefon 70 11 74 00 eller

Fax 87 40 36 01

Reservedele

Private bestiller hos neermeste forhandler
eller pa telefon 86 25 02 11 og
forhandlere bestiller pa telefon

kan ogséa bestilles
http://www.ete

Europeei ranti
Elec X r garanti pa dette apparat
i Vder stér pa listen bagest i

jledning, og i den periode, der
gér af apparatets garantibevis

r ifolge lovens krav. Hvis De flytter fra
t af landene pa listen til et andet land
pa listen, falger garantien med, dog med
felgende forbehold:-

e Startdatoen for garantien er den dato,
hvor apparatet oprindelig blev kabt.
Der skal fremvises gyldig kvittering for
kobet, udstedt af den forhandler, som
apparatet er kabt hos.

e Mht. arbejdslon og reservedele
deskker garantien pa apparatet det
tidsrum og i det omfang, som geelder
for den pageeldende model eller
produktgruppe i det nye opholdsland.

e Garantien er personlig og dakker kun
apparatets oprindelige keber. Den kan
ikke overdrages til en anden bruger.

e Apparatet skal installeres og
anvendes i overensstemmelse med
den vejledning, som Electrolux har
udgivet, og det ma kun bruges
i husholdningen, dvs. ikke til
erhvervsmaessige formal.

e \ed installationen skal alle galdende
love og bestemmelser i det nye
opholdsland overholdes.

Bestemmelserne i denne Europeaeiske

Garanti pavirker ikke de rettigheder, De
evt. har ifelge loven.
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